
RHUM BLANC AGRICOLE
BLEUE 2025

Clément

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Martinique – Rhum Agricole

Zona produttiva Domaine de l’Acajou

Materia prima Unica varietà di canna da zucchero: Canne Bleue.

Distillazione Dopo che il succo è stato estratto, fermentato e distillato, 
seguono diversi mesi di preparazione prima dell’imbottigliamento, che 
comportano fasi alternate di rimescolamento, riposo e riduzione graduale 
tramite micro-aerazione mediante un braccio in acciaio inox micro-perforato 
inserito nelle vasche in acciaio inox.

Gradazione alcolica 50% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente.

Profumo Il naso è dominato da fiori bianchi e fiori d’arancio, con note di 
miele e frutti esotici quali ananas, mango e banana.

Sapore Il palato è rotondo e floreale: evidenzia la canna da zucchero, 
bilanciata da aromi di anice, pepe, note vegetali e un finale mielato.

Finale Il finale è equilibrato e rinfrescante.

DOMAINE DE L’ACAJOU / MARTINICA

ANNO DI FONDAZIONE | 1887

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI A COLONNA

INVECCHIAMENTO | IN BOTTI DI 
ROVERE AMERICANO

Servizio Perfetto per un classico Ti’ Punch oppure in cocktail creativi.
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